Entrantes frios

Ensalada de tomates Cherry, aguacate y 16
queso fresco

Leafy green salad with fresh cheese and
avocado

Ensalada de queso de cabra con membrillo 16,5
Goat cheese salad with quince

Esqueixada de bacalao 21
Marinated cod and tomato
salad, ‘esqueixada’

Xato de la casa 18
'Xaté’ - a rich salad with curled

endives, desalted cod, olives and

anchovies, served with the traditional

‘Xaté’ dressing

Anchoas del Cantdbrico 00 2,7
Cantabrian anchovies (sold individually)

Pimientos asados del Bierzo con ventresca 18
Roasted sweet peppers from the Bierzo
with tuna belly

Tomate rosa de Barbastro con ventresca 17,5
Tomato and tuna belly

Virutas de foie a la sal con mermelada 22,5
de higos
Shaving of goose fotie

Meldén/pifia con jamdén de Bellota 18
Fresh melon or pineapple with jabugo
cured ham.

Gazpacho Andaluz 9.5
Andalusian cold tomato soup

RECOMENDADOS

Featured Dishes




— Embutidos y quesos artesanos —

Entremés del Bierzo 21

Racidén de jamén de bellota cortado a

cuchillo 29
Racidén de chorizo de Ledbén picante 18
Racidén de cecina contra de vaca de Ledn

con virutas de queso curado 22
Racidén de queso de Ledén con almendras 18
Racidén de lomo de bellota ibérico 19,5

Pan de cristal con tomate 2.5

Entrantes calientes

Caldo gallego (por temporada) 9

Esparragos trigueros con jamdbdn de

bellota 18
Bunuelos de bacalao caseros 17
Racion de pimientos del padrdén fritos 13
Gulas al ajillo 15
Caracoles del Bierzo en salsa 17
Capricho del Bierzo, queso de cabra 16

gratinado con mermelada de pimientos.



Revoltillo de patata, huevo y gulas

Revoltillo de cecina con pimientos asados
Huevos rotos con jamdén de Bellota

Huevos rotos con chorizo del Bierzo
Morcilla de Leon Matachana

Espaguetis a la carbonara

Tempura de verduras con soja

Parrillada de verduras con salsa romesco

Morcilla de Burgos

Arroces

16,5

16,5

17,5

(Minimo 2 personas/All rice dishes require a minimum

of 2 orders)

Paella marinera

Arroz caldoso con bogavante

Arroz negro con almejas

44

51

44



Pescados

Merluza a la gallega
Tronco de merluza con verduritas

Lenguado plancha / meuniére
Gambas al ajillo
Bacalao a la muselina de ajo

Bacalao a “la Llauna”
Bacalao a la marinera

Sepia a la plancha
Calamares a la andaluza

Pulpo "“a feira”

Cazuela de pulpo con almejas

Rodaballo a la donostiarra

Salmon horneado al pesto / plancha

26

26

28

26

26

26

26

21

26

23

35

21



Carnes

Solomillo de ternera gallega

Solomillo de ternera con foie con salsa
trufada

Steak tartar de solomillo cortado a
cuchillo

Entrecot de ternera gallega

Chuletdén de ternera gallega 1.100Kg

Costillas de cordero

Costillas de cabrito lechal a 1la
milanesa

Cochinillo al horno

Espaldita de cabrito al horno

Rabo de toro guisado al vino tinto
Cordero al horno a baja temperatura
Manitas de cerdo guisadas con caracoles

Callos caseros

29

34

32

26

48

26

28

28

29

21

25

21

Salsa roquefort 3

Salsa pimienta verde 3




Conejo guisado con caracoles del Bierzo 19

% Pollo a la plancha 18
% Conejo a la plancha 18
Botillo del Bierzo (por encargo minimo 48

2 personas)

Lacdédn con cachelos y grelos 17,5

Platillo de butifarra con alubias 18

Libritos de lomo 18



Postres

Castaflas del Bierzo en almibar 8
Tarta de Santiago con “meus amores” 6,5
Cerezas en aguardiente 7
Pudding casero con nata 6,5
Flan de huevo casero 5,5
Profiteroles con chocolate 8
Tarta de queso Tetilla D.O.P con 8

membrillo casera

Trufas de chocolate artesanas 8
Crema de 1limbén con castafias 7
Café Irlandes 8
Crema Catalana 6
Crema catalana con pifha / fresones 7
Tarta Larpeira con chocolate caliente 8
“Mel i mato” 7
Fresones con nata 7,5

Pifia natural 7
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